
Attention, le nombre 
de places est limité 

Réservation indispensable.

Asperges d'Alsace : en manger, c’est
mieux, en parler avant c’est bien.
Originaire d’Asie mineure et du pourtour de la
Méditerranée, l'asperge est mentionnée pour
la première fois dans "l’histoire des plantes" de
Théophraste (320 av J.C.). Louis XIV, le roi so-
leil, en était fou et en exigeait en toute saison.
Son jardinier fût ainsi le premier à pratiquer la
culture forcée des végétaux en les réchauffant
avec les moyens de l’époque : le fumier pour
les racines et la cloche de verre pour conserver
l’air chaud.
L'asperge a été introduite en Alsace et notam-

ment à Hoerdt en 1873 par le pasteur Louis Gustave Heyler qui compara
la similitude des terrains de cette commune du Bas-Rhin à ceux d’Afrique
du Nord où il exerça quelques temps. Grâce à lui, Hoerdt demeure la ca-
pitale de l’asperge. Dans le Haut-Rhin les grands centres de production
se situent à lllfurth et Rumersheim le Haut.
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Samedi 19 mai à midi
Régal d’asperges blanches 

alsaciennes
au Restaurant «Le Bourlingueur»
St-François-Xavier coin St-Paul, dans le Vx-Montréal

Venez savourer les asperges blanches importées
directement de Hoerdt en Alsace avec un menu tra-
ditionnel typique pour mettre ce légume en valeur !

Menu

Ass i e t t e  d ’a s p e rg e s ,
(env.  1 l i v r e)
deux  jambon s ,  
t r o i s  s a uc e s

Tro t t o i r  aux  f ra i s e s

Ca f é  ou  t h é

Prix pour saliver sans 
vous ruiner:

membre : 25 $

non-membre : 30 $

Taxes et service inclus.

Hœrdt (France - Bas-Rhin)
D'or à la botte d'asperges de 

sinople posée en pal.


